
ROSÉ 2023
VIN DE FRANCE

MILLÉSIME DÉGUSTATION

TERROIR
Portée par une vision vigneronne, 
Étoile rosé naît d’une composition 
libre ; l’union des cuvées les 
plus caractéristiques de nos trois 
domaines en Provence, choisies en 
fonction de la tonalité de l’année. 

• Le terroir argilo-schisteux du 
Clos Mireille se révèle par le 
caractère salin et gourmand de 
cette cuvée,
• Le terroir calcaire du Château 
de Selle s’exprime à travers la 
finesse de ce vin,
• Le terroir de grès calcarifères et 
de marnes sableuses du Château 
Romassan donne quant à lui 
toute la charpente et la puissance 
d’Étoile.

CÉPAGES
85%   GRENACHE
 15%   MOURVÈDRE

La robe est éclatante, très lumineuse, arborant une 
teinte pêche aux légers reflets nacrés.

Le premier nez est délicatement minéral, puis 
s’ouvre sur des parfums de pêche blanche et 
d’agrumes. Des notes d’estragon apportent à 
l’ensemble une touche de fraîcheur.

L’attaque en bouche, d’un soyeux unique, confère 
à la cuvée un grain singulier où se développe 
complexité et énergie. S’y entremêlent élégamment 
des arômes de pomelo, de fraise et de citron doux. 

Une finale aux accents épicés révèle un potentiel 
d’évolution prometteur pour ce vin rosé de haute 
dimension.

Température de service recommandée : 10°-12°C

Le millésime 2023 s’est joué en trois temps. 
Entre octobre et mars, au cours du repos végétatif, 
les recharges en eau ont été bien insuffisantes. 

De mai à juin, l’apparition de pluies fournies a 
certes été un cadeau de la nature, mais en pleine 
floraison du vignoble. En juillet, le thermomètre 
s’est emballé avant un léger épisode de frais au tout 
début du mois d’août. Une accalmie de courte durée 
qui a ouvert la voie à une canicule sévère et jamais 
vue à cette période.

Le 16 août, vendangeurs et porteurs étaient déjà 
dans les champs du Château de Selle et du Clos 
Mireille pour le début de la récolte. Il a fallu faire 
vite et bien pour préserver la fraîcheur des grappes. 

La vendange 2023 s’est achevée le 28 septembre sur 
des parcelles du Château Romassan.

AOC CÔTES DE PROVENCE

AOC BANDOL

Saint-Tropez

Clos Mireille

Cannes

Château Romassan

Bandol

Château de Selle

ÉLEVAGE
15% élevé en sphères de 
céramique pour exprimer 
la pureté du fruit.

«  Un millésime brillant pour 
ce grand vin rosé, libre et unique »


